rding

v O,

I3 o~
1nve

bakipotto.i

@ con cavolo cinese, peperoni, carote e germogli d'aglio.

#0|  VAKIUDON (MANZO[TOFU)

9,00

Udon saltati nel wok con carote, zenzero e cipollotto, conditi con salsa di soia,
salsa d'ostrica e glassa terivaki dal gusto intenso e leggermente dolce.
Allergeni: [, 6, 11, 4

#02 PAD THAI 8,00

Noodles di riso saltati in stile thailandese con cipollotto e salsa alle arachidi,
conditi con una salsa agrodolce al tamarindo, soia e lime, con I'aggiunta di gamberi.
Equilibrato, profumato e con il classico tocco thai tra dolce, salato e acidulo.
Allergeni: |, 2,5, 6

#03 GREAMVY COCONUT RICE (ANCHE CON POLLO) 8,50

Riso al vapore avvolto da una crema di latte di cocco e curry,
VEGS12

GNOCCHI DI RISO CON MANZO 9,00

Gnocchi di riso morbidi saltati in padella con manzo, carote, peperoni e cavolo
cinese, profumati allo zenzero e cipollotto e insaporiti con salsa di Soia, salsa
d'ostrica e olio di sesamo.

Allergeni: [, 6, I, I4

Profumato, cremoso e armonioso.
Allergeni: |, 6

il

egolamento UE 1169]20
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#lo BOGGONGINI DI MANZO FRITTI

W Bocconcini di manzo avvolti in una pastella leggera alla Baki e fritti fino

6,00

a doratura. Croccanti fuori e saporiti all'interno.
Allergeni: |, 3, 4, 6

GYOZILLIA .~

Ravioli di carne dorati fuori e succosi dentro, in stile cinese.
Croccanti alla base e morbidi al morso.
Allergeni: |, 3, 6, 14

GYOZILLA FRITTI 1

Ravioli di carne fritti, dorati fuori e ricchi di gusto dentro, in stile cinese.
Croccantissimi e fragranti.
Allergeni: I, 3, 6, I

SPRING ROLLS i

Involtini primavera ripieni di verdure e carne, fritti fino a diventare dorati
e fragranti. Croccanti fuori, caldi e saporiti dentro.
Allergeni: |, 6

TAKOVAKI :: 4,50

Iconiche polpette giapponesi di pastella e polpo, soffici allinterno e leggermente
croccanti all'esterno. Lo street food simbolo del Giappone.
Allergeni: |, 3, 4, 6, I4

GYODRAH .~

Ravioli di verdure delicati e profumati, con base leggermente
croccante e ripieno morbido. L'arci-nemico del Gyozilla,

in versione vegetariana: leggeri, saporiti e perfetti da condividere.
Allergeni: |, 6, Il

1106 1,50
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<
PER QUALSIASI ALLERGIA O INTOLLERANZA
AUVISACI AL MOMENTO DELL'ORDINE

SCEGLI LA TUA NUOUA SALSA PREFERITA 0,50

SALSA DI SOIA
SALSA BAK]

SI.\I_SI.\ AG RODOLGE EICIJ(I;Z gnsiPl?ziata, con note leggere di pepe

SALSA PICGANTE

Classica salsa cinese fermentata, sapida ed equilibrata.

Allergeni: |, 6

Cremosa e leggermente agrodolce: maionese giapponese

con un tocco di sesamo.
Allergeni: |, 3, 10, Il

roncino e sesamo.

Piccante decisa e aromatica, a base di peperoncino e aglio.

PEPSI
PEPSI ZERO
PEPSILIMONE 2,00 ACQUANATRIZ 1,20

ARANCIATA

2,00  TUPSPRITE)
2,00 REDBULL

2,00  TEPESCALIMONE

~

2,00
2,00

2,00
/

Regolar

nento UE
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16972011
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con glutine 2 Crostacei 3 Upva 4 Pesce 5 Arachidi 6 Soi

9 Sedano 10 Senape Il Sesamo I2 Anidride solforosa e solfiti I3 Lu

a7 Latte ¢ derivati
pini 14 Malluschi




